Desserts du Chef

Brioche facon pain perdu, 8.00€
ananas roti, caramel exotique

Brioche « pain perdu », ananas caramélisé au beurre et réti au
four, coulis de caramel aux fruits exotiques (ananas, passion,
mangue)

Tatin revisitée a la Breizh 8.50€
Pomme caramélisée en %5 sphére, sablé breton « traou mad » et
créme fraiche

Cheesecake aux speculoos 9.00€
Gateaux crémeux au fromage frais et coulis de créme de
spéculoos

Café ou thé gourmand 9.90€
Pour les indécis, assortiment de nos desserts en mignardises,
boule de glace du jour, café ou thé

Douceurs glacees

Une boule de glace 3.00€
Deux boules de glace 5.50€
Trois boules de glace 7.50€

Coupe glacée 9.00€
Consulter les parfums et coupes sur
notre carte des glaces.

Expresso 1.90€
Café creme 2.10€
Café double 3.30€

Thé ou infusion 2.80€
Chocolat chaud 3.10€
Cappuccino 3.50€
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Carola plate (50cl)
Carola gazeuse (50cl)
Carola plate (100cl)
Carola gazeuse (100cl)
Perrier (33cl)
Coca-cola (33cl)
Schweppes (25cl)
lce-tea (25cl)

Oasis (25¢cl)

Orangina (25cl)

Jus de fruits (25 cl)
Limonade (25¢cl)
Diabolo (25cl)

Sirop a l'eau

Blanc cassis (10cl) 3.30€
Martini (6cl) 4.30€

Porto (6cl) 4.30€

Ricard (2cl) 4.30€
Pontarlier (2cl) 4.30€

Kir Crémant (1ocl) 4.80€

Biere du moment
Budweiser

Tripel Karmeliet
Panaché

Monaco

Hoegaarden Blanche

n/Amer
Victoria
s alcool

2.60€
2.90€
3.60€
4.10€
3.60€
3.60€
3.60€
3.40€
3.40€
3.60€
3.40€
2.60€
2.70€
2.10€

25CL

50CL

Prix indiqués sur arcloise

3.50€
5.20€
3.50€
3.70€
4.50€
4.50€
4.90€
3.70€

Whisky (3cl)
Macvin (6cl)
Suze (6cl)
Campari (6cl)
Digestif (4cl)

7.00€

10.40€

7.00€
7.40€
9.00€
9.00€
9.80€

5.30€
6.40€
4.30€
4.30€
7.80€




Entréees

Salade océane’ 9.50€
Salade verte, saumon fumé, crevettes, tomates, vinaigrette a
la creme légére et ciboulette

Salade estivale” 8.50€

Salade gourmande au jambon Serrano, dés de chévre frais,
melon, tomates et réduction de balsamique

@ Aubergine confite et espuma d’avocat - 8.80€

1% aubergine, confite au four, garnie d'espuma de mousse
d’avocat et graines de sésame noir

*Possibilité de prendre en format plat ¢ 18.00€

Burger des Alpages 18.00€
Pain bun brioché, steak hachée 150g, Reblochon et creme
de Cheddar, tranche de lard et frites

Boeuf mariné mode Louisiane 22.00€
Onglet de boeuf mariné aux épices cajun et snackg, servi
avec un gratin dauphinois maison et des haricots verts en
fagot lardé

[ 4 Nid de linguine au pesto-pistache, 17.00€

stracciatella de mozzarella

Linguine au pesto verde, présentées en nid garni de
mozzarella stracciatella crémeuse et éclats de pistaches
torréfiées

Escalope de volaille a la grecque 18.00€
Fine escalope de poulet grillée et servie avec frites de
polenta, poivron farci au houmous, sauce de yaourt grec aux
fines herbes

Tataki de thon trancheée 20.50€

Steak de thon mi-cuit, caponata et sauce soja-yuzu
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Plat : Burger des Alpages
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MENU DU JOUR SUR ARDOISE®

P Entrée + plat + dessert* 21.00€

» Entrée + plat

ou plat + dessert* 17.00€
> Plat 13.00€
» Duo de fromages du jour 4.00€

* Si dessert hors ardoise : supplément 2.50€

Nous utilisons des fromages A0P

MENU LIONCEAU Q 9.00€

P Pour les petits lions jusqu’a 12 ans

Une tranche épaisse de jambon fumé
shackée ou 4 nuggets de poulet maison,
avec frites, une glace 1 boule, un sirop a l'eau

W Hors week-end, jours fériés



